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ANTIPASTI

+ Antipasti misti di terra

- Antipasto misti di mare

- Tagliere contadino

PRIMI
» Risotto con funghi porcini

- Tortelloni ripieni di zucca e mostarda con fonduta di gorgonzola
e crumble di amaretti

- Pappardelle all'uovo con ragu di cinghiale

- Spaghetti con vongole fresche al profumo di limone

» Fusilloni con polipo, pomodorini confit e burrata

PIATTO UNICO

 Risotto con ossobuco di vitello

20¢€



LA CARNE

- Tranci di maialino da latte alla senape 16¢
- Supreme di faraona CBT con fondo bruno e cipollineagro 20¢
- Tagliata di Fassona al profumo di rosmarino e bacche di ginepro 20°
- Cotoletta di vitello alla milanese 22°¢
- Filetto di manzo rosato alla brace 22¢
- Filetto di manzo con lamelle di tartufo 26¢
IL PESCE

- Baccala mantecato con cipolla caramellata e pane carasau 18¢
- Filetto di branzino con funghi porcini e dadolata di patate 18¢
CONTORNI

- Insalata di cavolo cappuccio con vinaigrette e acciughe - 4c

- Patatine fritte 4¢

- Patate rustiche alle erbe 4¢

- Coste saltate 4

- Pure di sedano rapa 4
DOLCI

- Crostata con crema pasticcera e pere caramellate 6°¢

- Millefoglie con crema chantilly al cioccolato 6¢

* Tiramisu 6¢

- Tarte tatin calda con gelato alla crema 6¢

- Semifreddo allamaretto o€

- Sorbetto al limone 5¢
Coperto 2 50€
Acqua D€
Caffe 1,50¢

Vi preghiamo di segnalare eventuali preferenze alimentari
o allergie al nostro personale di sala.
Alcune materie prime possono essere surgelate all'origine o congelate
in loco mediante abbattitore rapido di temperatura.
Cio non pregiudica née la qualita ne il sapore.
Per maggiori informazioni rivolgersi al personale di sala




